
Périodedu 24/06/2024au 30/06/2024 INFORMATION  ALLERGENES  MAJEUR8
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2024-26

1un724juin Moules  à la Crème i) -P -ï l- ï T P l- P l- ï

'. Frites  (sac)
I

i Verchioors  BIO P

Compote  pommes  œssis  (ind)

Fruit

: Madeleines  16h P P ï P P

mar.  25 juin Salade  de  Pois  chiches  Mamœine ï ï ï ï ï ï ï P P

i Aiguillette  de Poulet  Sauce  Cur7 P P ï ï ï ï P ï P

Ratatouille  fraîche  du  chef ï ï ï IT P P

i Fromage  Blanc  Battu  20%  mg P

: Fruit  Bio

. Biscutt(stocktampon) I
jeu.  27 juin ' Moquecœ  de  poisson  à la  brésilienne P P ï ï ï P I ï ï ï P

' Riz  BIO

i Fromage  blanc  BIO  (indu) P

i Compote  de  Pommes  (lndu)  '

' Pain  et  Petit  moulé P P ï

P Pven.  28 juin Betteraves  cuites  en  Salade ï ï ï ï ï

i Pavé  fromager P P ï P

'. Epinards  hachés  BIO P ï ï ï ï ï ï

i Fmmage  Blanc  Battu  20%  mg P I I
Fruit I

ï: Gâteau  au  Yaourt  du  Chef pi P ï ï P I I I

P: Inoorporation  volontaire  dans  les  plats

T: Incorporation  sous  forme  de  b'aoes  dans  les ingrédients  d'un  plat .m:amibm  LDes«reœoenmttems.lnsaobnOtnéslapbeoWréesentdpaontsenubneeIIcuemiseinnteauvtioli.lsralInetudaesu œingu:ddieenltsapa:éleprgafflènh.esonàetddéudsaeratiwloœnobIigatoire.


