SUD-EST TRAITEUR
| GOUT / PARTAGE | PROXIMITE

25

Restaurants scolaires

Salade de riz

Orange

Menus du 15 au 19 juin 2026
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« Les menus sont d titre indicatif et sont susceptibles d'étre modifiés »
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Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergénes suivants : céréales contenant du gluten (seigle, blé, orge, awoine, épeautre, kamut), crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux ot sulfites, lupin et mollusques.




