<R Restaurants scolaires ‘

GOUT / PARTAGE /| PROXIMITE

Menus du 01 au 04 septembre 2026

Betteraves bio

Carottes bio

Salade pastourelle

. vinaigrette rapées
Reniolis Emincé de poulet g 1g Steak de veau Crique
de beeuf ;
sauce New Delhi sauce marengo au cantal

et fromage rapé

Pommes de terre

I . 2
(Plat complet) chcsobing Semoule Haricots verts
ﬂ%@w I Suisse aux fruits / /
N2 W
Fruit @ Melon jaune Purée de pommes Liégeois chocolat
Laitage Fromage Fruit
Pain Pain
Batonnet chocolat Jus de fruits Gaufre liégeoise

« Les menus sont @ titre indicatif et sont susceptibles d'étre modifiés »
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@ Filiére marine engagée

Produit issu de I'agriculture

Produit local/ circuit court
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" Issus du commerce équitable

. Certifications
~ environnementales

Viandes,

poisson
ceufs
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Matiéres

arasses

Les menus sont donnés & titre indicatif et peuvent étre modifiés
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La Crique au Cantal est une
spécialité Ardéchoise.

C'est une galette de pommes de
terre avec du Cantal (Fromage).

Tous nos plats sont susceptibles de contenir los 14 allergénes suivants : céréales contenant du gluten (seigle, blé, orge, awine, épeautre, kamut), crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits & coque, céler, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin et mollusques.




