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Restaurants scolaires

\\\ Menus du 28 septembre au 2 octobre 2026

Orange

de légumes bio [ Salade de pommes / Crépe au fromage Salade verte iceberg "/
S de terre mayonnaise
vinaigrette
. Poisson pané Boul v . .
Knacks de volaille 01sson pane @ oulettes de veau Omelette Bolognaise de beeuf bio El
et citron sauce raz el hanout it
Purée de carottes bio El Eplnard’s naches Riz Ratatouille bio pennes bl? . —
ala béchamel et fromage rapé
é% / / Tomme blanche / /
Fruit Semoule au lait % Liégeois vanille % Fruit Purée de fruits bio il
Laitage Fromage Yaourt a boire fruits rouges Fromage
Pain Pain Pain

Batonnet de chocolat

Compote a boire

Pain au lait

Jus de fruits

« Les menus sont a titre indicatif et sont susceptibles d'étre modifiés »
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% Les groupes alimentaires

Fruits et Viandes,

poisson
ceufs

Légumes

-

Matieres

grasses

Produits

[ENIES
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Produits
sucrés

Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergénes suivants : céréales contenant du gluten (seigle, blé, orge, av oine, épeautre, kamut), crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et su Ifites, lupin et mollusques.



