
Tajine de poulet au citron
Semoule BIO  
Pe�t suisse BIO aroma�sé
Fruit BIO de saison

Salade verte BIO  
Pané de blé fromage et épinards
Pe�ts pois au jus
Beignet au chocolat

Coleslaw BIO du chef 
Colombo de porc 
Len�lles au jus 
Crème pralinée 

 

Potage crecy
Brandade de poisson du chef  
Yaourt nature BIO

Boule(es d'agneau au jus
Purée aux 3 légumes
Livarot AOP
Compote pomme framboise

Taboulé BIO du chef  
Calamar à la romaine
Caro(es BIO persillées  
Fruit de saison

Céleri râpé frais BIO rémoulade  
Steack haché au jus
Potatoes
Flan vanille nappé caramel

Salade verte
Saucisse de Strasbourg
Purée de pommes de terre
Yaourt nature BIO

Bolognaise végétale BIO  
Tor� BIO  
Verchicors
Fruit de saison

Chickenwings
Haricots verts BIO persillés  
Yaourt de la ferme du Chambon  
Gâteau au yaourt du chef
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Orange - Déjeuner

Du 10 févr. au 16 févr. Du 17 févr. au 23 févr.
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PRATIQUE JE ME REPÈRE DANS LE MENU
LOCAL DU CHEF LABELS (EGALIM)

SOUS RÉSERVE DE MODIFICATIONS *
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